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Производство мяса индейки в Пензенской области

Шехов М.М., Зимняков В.М.

Аннотация. В статье отмечено значение мяса индейки, которое характеризуется высокой 
пищевой ценностью. По результатам 2022 года «Дамате» произвела 216 тысяч тонн 
мяса индейки в убойном весе, что на 8% больше, чем в 2021 году. Из этого объема 166 
тысяч тонн были произведены в Пензенской области. Представлен состав вертикально-
интегрированного  комплекса по производству и переработки мяса индейки в Пензенской 
области.  Отмечены основные направления и  виды деятельности ОСП «Завод по 
глубокой переработке мяса индейки». Представлены основные цеха завода с описанием 
современного высокотехнологичного автоматизированного оборудования ведущих 
мировых производителей. Дана характеристика выпускаемой продукции. Большую долю 
продуктов переработки составляют вареные колбасы и сосиски из мяса индейки. На 
втором месте –  производство ветчины из мышечного мяса индейки. Отмечены основные 
преимущества процесса производства мяса индейки. Дан прогноз развития производства 
мяса индейки на ближайшую перспективу, отрасль индейководства в Пензенской области 
и в России имеет реальные возможности для дальнейшего развития.
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Abstract. The article notes the importance of turkey meat, which is characterized by high 
nutritional value. According to the results of 2022, Damate produced 216 thousand tons of 
turkey meat in slaughter weight, which is 8% more than in 2021. Of this volume, 166 thousand 
tons were produced in the Penza region. The composition of a vertically integrated complex 
for the production and processing of turkey meat in the Penza region is presented. The main 
directions and types of activities of the OSP «Plant for deep processing of turkey meat» are 
noted. The main workshops of the plant are presented with a description of modern high-tech 
automated equipment from leading world manufacturers. The characteristics of the products 
are given. Boiled sausages and sausages made from turkey meat make up a large proportion 
of processed products. In second place is the production of ham from turkey muscle meat. The 
main advantages of the turkey meat production process are noted. A forecast of the development 
of turkey meat production in the near future is given, the turkey industry in the Penza region and 
in Russia has real opportunities for further development.
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Введение

Птицеводство - является важнейшей отраслью 
сельского хозяйства, производящей диетические и 
высококалорийные продукты. Индейка - одна из са-
мых крупных сельскохозяйственных птиц. Разводят 
индеек для получения мяса, отличающегося высо-
кими пищевыми и вкусовыми качествами. Мясо ин-
деек характеризуется высокой пищевой ценностью 
и обеспечивает потребность организма человека в 
липидах, полноценных белках, витаминах и мине-
ральных веществах [5, 6, 12]. 

Мясо индейки имеет высокие вкусовые и пи-
тательные качества, характеризуется более низким, 
чем говядина и свинина, содержанием жира и хо-
лестерина, богато белками, витаминами и мине-
ральными веществами. Мясо индейки подходит для 
детского и диетического питания, т.к. являясь низ-
коаллергенным продуктом [2, 14]. 

Особенностью интенсивного промышленного 
индейководства является равномерное круглогодо-
вое производство высококачественного мяса ин-
дейки при наименьшей затрате на единицу произ-
водимой продукции (центнер мяса) кормов, труда и 
средств. Этого достигают организацией круглого-
дового получения инкубационных яиц, их инкуба-
ции (вывода) и выращивания мясного и племенного 
(ремонтного) молодняка индеек, форсированием 
роста мясных индюшат путем использования со-
ответствующих методов кормления, содержания и 
сокращения срока их выращивания при высоких 
мясных качествах тушки. [7, 8, 9, 11]. 

Российский Институт аграрного маркетинга 
после проведения ряда исследований назвал рынок 
мяса идеек одним из наиболее привлекательных в 
плане инвестиций. Строительство промышленных 
птицекомплексов в последние годы увеличилось. 
Способствуют этому и быстрорастущие объемы 
потребления данного продукта [1].

 В России, как и в других странах, осущест-
влен переход от экстенсив-ного сезонного на про-
грессивное круглогодовое промышленное произ-
водство мяса индеек. Промышленная технология 
производства мяса индеек позволяет заниматься их 
разведением практически во всех регионах страны 
[3, 4, 13]. 

Цель работы – анализ производства  мяса ин-
дейки в Пензенской области.

Объекты и методы исследований

Объектом исследования является производство  
мяса индейки в Пензенской области. Инструмен-
тарно-методический аппарат исследования опре-
деляется совокупностью использованных методов 
общенаучных и экономических исследований: ди-
алектического, статистического, типологического, 
индуктивного и дедуктивного анализа, экономи-
ко-математического моделирования, социологиче-
ского опроса, экспертных оценок, монографическо-

го обследования. В процессе обработки исходной 
информации и других привлеченных аналитиче-
ских материалов применялись анализ и синтез, ло-
гический, корреляционный и статистический ана-
лиз и др. Методикой исследования служили методы 
экономико-статистического, логического функци-
онального анализа, объединенные общностью си-
стемного подхода к проблемам производства  мяса 
индейки в Пензенской области.

Результаты и их обсуждение

Анализируя производство мяса  индейки в 
России  в 2012-2022 году, можно отметить, что оно 
постоянно увеличивается. Производство мяса ин-
дейки (в убойном весе) на птицеводческих пред-
приятиях России с 2012  по 2022 г.   выросло в 5,3 
раза – с 78,0 тыс.  тонн до 414,6 тыс. тонн. 

В 2022 году производство продукции индей-
ководства выросло на 3,6% по сравнению с 2021 
годом (рис.1). Подотрасль показывает положитель-
ную динамику во всех сегментах – в крупном и 
среднем бизнесе, КФХ и ЛПХ.

Лидерами по выпуску среди регионов по этому 
направлению являются республика Башкортостан, 
Пензенская, Ростовская и Тамбовская области. Ин-
дейководство среди всех направлений птицеводства 
в стране демонстрирует наиболее высокие темпы 
роста, а Россия за последние пять лет поднялась в 
мировом рейтинге с седьмого на третье место.

Крупнейшим предприятием в Пензенской  об-
ласти по производству и переработке индейки явля-
ется ООО «ПензаМолИнвест». 

ООО «ПензаМолИнвест» является одним из 
лидеров России по производству и переработке 
индейки. Предприятие входит в пятерку ведущих 
европейских производителей.  По результатам 2022 
года «Дамате» произвела 216 тысяч тонн мяса ин-
дейки в убойном весе, что на 8% больше, чем в 2021 
году. Из этого объема 166 тысяч тонн были произве-
дены в Пензенской области, более 50 тысяч тонн – в 
Ростовской области.

Организационная структура управления ООО 
«ПензаМолИнвест» представлена следующим об-
разом (рис.2):

Во главе организации стоит генеральный ди-
ректор,  финансово-экономическую службу воз-
главляет главный бухгалтер, главный инженер ру-
ководит инженерной службой, кадровые вопросы 
решает начальник отдела кадров, коммерческий 
директор руководит службой сбыта и качества, а 
юрист – консультант решает юридические вопро-
сы. На сегодняшний день вертикально-интегриро-
ванный комплекс по производству и переработке 
индейки  в Пензенской области включает в себя 
полный производственный цикл:

- 2 инкубатора совокупной мощностью 24,2 
млн. яиц в год.

- 82 птичника подращивания и откорма.
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- 2 элеватора на 363 тысячи тонн единовремен-
ного хранения.

- 4 комбикормовых завода на 886 тысяч тонн 
кормов в год.

- высокотехнологичный завод по убою и пере-
работке индейки.

- крупнейший в Европе завод глубокой перера-
ботки индейки мощностью 303 тонны продукции в 
сутки.

Стабильное увеличение объемов производства 
индейки на комплексе в Пензенской области обе-
спечивает планомерное воплощение в жизнь проек-
та расширения мощностей до 207 тысяч тонн про-
дукции в год, который предполагается завершить в 
2023 году. В рамках расширения проекта построе-
ны и запущены в эксплуатацию новый комбикормо-
вый завод с элеватором в Колышлейском районе и 
новый птицеводческий блок в Мокшанском районе. 

Комбикормовый завод, находящийся в Ко-
лышлейском районе, и являющийся одним из 
крупнейших в Приволжском федеральном округе, 
спроектирован «Дамате» на выпуск 50 тонн в час 
полнорационных гранулированных и рассыпных 
комбикормов. Компания увеличила мощности эле-
ватора на 37,5 тысячи тонн. Теперь там может хра-
ниться одновременно до 93 тысяч тонн продукции. 
Площадка под хранение зерна вмещает в полимер-
ных рукавах 50 тысяч тонн зерновых.

В новом птицеводческом блоке в Мокшанском 
районе – три площадки, на которых расположены 
32 птичника. Площадки вводят в районе поэтапно. 
Первый блок запустили в 2021 году. Второй увели-
чил общее количество птичников до 64, количество 
посадочных мест – до миллиона голов.

После выхода на полную мощность ежегодный 
объем производства мяса превысит 22 миллиона 
тонн. Совокупный объем инвестиций – пять мил-
лиардов рублей.

За счет запуска этих объектов «ПензаМолИн-
вест» увеличит суммарную годовую мощность кор-
мопроизводства до 886 тысяч тонн, что полностью 
обеспечит нужды комплекса по выращиванию ин-
дейки в питании птиц.

Предприятия компании «ПензаМолИнвест» 
работают в Нижнеломовском, Колышлейском, Ва-
динском, Мокшанском, Спасском, Пачелмском, На-
ровчатском, Шемышейском и Пензенском районах 
Пензенской области.

Работа производственных объектов, располо-
женных по всему региону, контролируется из еди-
ного ситуационного центра. Специалисты центра в 
круглосуточном режиме осуществляют контроль, 
отлеживают показатели, осуществляют анализ про-
изводства и оперативно реагируют на любые откло-
нения от заданных параметров.

ОСП «Завод по глубокой переработке мяса 
индейки» – современное предприятие, оснащен-
ное современным технологическим оборудованием 
(рис.3). 

Пензенская область прочно занимает лидер-
ские позиции в российском птицеводстве. Здесь 
производят почти половину всей индейки в стране. 
Предприятие включает следующие основные на-
правления и виды деятельности:

 -производство готовой продукции в упако-
ванном виде: варёные колбасные изделия, ветчин-
ные изделия, сыровяленые колбасы, полуфабрика-
ты и су-виды.

 -холодильная обработка готовой продук-
ции и реализация ее потребителю.

На заводе установлено современное высоко-
технологичное автоматизированное оборудование 
ведущих мировых производителей (порядка 500 
единиц):

 Автоматическая линия производства вет-
чины METALQUIMIA (Испания) – 87 т/сут;

Рис. 1.  Производство индейки в России, тысяч тонн в убойном весе в 2012-2022 году
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 Роботизированная линия по изготовлению 
сосисок SEYDELMANN (Германия) - 128 т/сут;

 Автоматизированное производство сы-
ровяленых колбас по уникальной технологии 
METALQUIMIA (Испания) - 8 т/сут;

 Линия по производству готовых к употре-
блению полуфабрикатов KS (Германия) - 80 т/сут;

 Полностью роботизированный склад гото-
вой продукции SCHAEFER (Германия) - 900 т еди-
новременного хранения.

Завод состоит из пяти цехов, мощностью:
1. Цех производства ветчинных изделий и 

су-видов – 87 тонн/сутки
2. Цех производства вареных колбасных из-

делий – 128 тонн/сутки
3. Цех производства сыровяленых колбасных 

изделий – 8 тонн/сутки
4. Цех производства готовых к употреблению 

полуфабрикатов – 80 тонн/сутки
5. Роботизированный склад готовой продук-

ции – 27 тонн/час
В каждом из цехов предусмотрено разделение 

на три зоны: условно-чистая, чистая и чистейшая 
[10].

«Дамате» производит продукцию под бренда-
ми «ИндиЛайт», «ВкусВилл», «Шеф» и другие. 

Большую долю продуктов переработки состав-
ляют вареные колбасы и сосиски из мяса индейки, 
– на них приходится 68% всей продукции, то есть 
более чем две трети от всего объема производства. 

Покупатели ценят этот продукт за баланс полез-
ных веществ: белка в нем много, а жира при этом 
меньше, чем в аналогичных продуктах из другого 
мяса, из-за чего такая ветчина считается более ди-
етической и «здоровой». Помимо вареной колбасы, 
ветчины и сосисок, предприятие производит также 
сыровяленую колбасу, су-вид – приготовленную в 
вакууме птицу, полуфабрикаты из птицы, готовые к 
употреблению, причем вся продукция соответству-
ет стандартам «халяль»

На втором месте – производство ветчины из 
мышечного мяса индейки. Цех оборудован автома-
тизированными линиями нарезки продукта.

В Пензенской области в 2023 году компания 
произвела 183 тысячи тонн индейки в убойном 
весе, что на 11% больше, чем за аналогичный пери-
од 2022 года. Стабильный рост объемов производ-
ства индейки на комплексе в Пензенской области 
– это результат планомерной реализации проекта 
расширения мощностей до 207 тысяч тонн продук-
ции в год.

В рамках проекта расширения компания нача-
ла строительство двух птицеводческих блоков сто-
имостью 6,9 млрд. рублей, финансовым партнером 
выступает АО «Россельхозбанк». Работы ведутся 
в с. Большая Елань Пензенского района. Каждый 
блок состоит из трех птицеводческих площадок, 
на которых расположено 64 птичника. Общее чис-
ло посадочных мест составляет порядка 900 тысяч 
голов. Запуск объектов запланирован на конец 2024 

Рис. 2. Организационная структура управления ООО «ПензаМолИнвест»
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года, что позволит увеличить производство индей-
ки на 22,6 тысячи тонн в убойном весе в год и вы-
йти на запланированную мощность индейководче-
ского проекта.

Важно отметить, что на производственные 
показатели прошлого года благоприятно повлиял 
и выход компании на полную самообеспеченность 
российским инкубационным яйцом индейки и 
отказ от зарубежных поставок. «Дамате» – един-
ственный производитель индейки в России с соб-
ственным промышленным родительским стадом. 
Это дало возможность значительно снизить зави-
симость птицеводческого направления «Дамате» от 
импорта генетического материала, уменьшить био-
логические риски и увеличить показатели качества 
яйца благодаря меньшему сроку хранения и за счет 
оптимизации логистики.

Процесс переработки мяса индейки вплоть до 
отправки упакованной продукции с завода занимает 
всего одну рабочую смену. Скорость позволяет до-
ставлять свежую продукцию «Индилайт» в торго-
вые точки к открытию каждый день. Завод по пере-
работке мяса индейки «Дамате» оснащен новейшим 
и самым многочисленным парком упаковочного 
оборудования в России. Упаковочные линии для 
разных видов изделий из индейки «Индилайт» ра-
ботают параллельно, поэтому с конвейера сходит 

до 37 наименований продукции одновременно. Ис-
пользование современной высокотехнологичной 
упаковки гарантирует безопасность и свежесть го-
товой продукции.

Выводы

1. Производство мяса индейки (в убойном 
весе) на птицеводческих предприятиях России с 
2012  по 2022 г. выросло в 5,3 раза – с 78,0 тыс.  
тонн до 414,6 тыс. тонн. 

2. По результатам 2022 года «Дамате» произ-
вела 216 тысяч тонн мяса индейки в убойном весе, 
что на 8% больше, чем в 2021 году. Из этого объе-
ма 166 тысяч тонн были произведены в Пензенской 
области.

3. Анализ результатов последних пятнадцати 
лет и долгосрочный прогноз развития отечествен-
ного рынка индейки по данным аналитиков АГРИ-
ФУД Стретеджис подтверждает перспективу роста 
объемов производства до 550000 тонн в 2025 году. 

4. Дальнейшее развитие отрасли индейковод-
ства в значительной мере будет зависеть от расши-
рения племенной базы и государственной поддерж-
ки в этой области для снижения зависимости от 
инкубационного яйца.  

Рис. 3. Завод глубокой переработки индейки
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